
ÉTELEK
SPEISEN
DISHES

Tatár beefsteak, kaviár, kapri 5 450 Ft

Tatarenbeefsteak, Kaviar, Kapern
Beefsteak tartar, caviar, capers

3 750 Ft

Aubergine mit Sesamkorn, Granatapfel-Tomaten-Salat
Sesame-seeded eggplant, pomegranate tomato salad

Ököruszály leves 3 150 Ft

Ochsenschwanzsuppe
Oxtail soup 

2 200 Ft

Kürbiscremesuppe
Pumpkin cream soup

2 200 Ft

Kokos-Bananen-Suppe
Coconut banana soup

6 200 Ft

Gebratene Garnelen mit Joghurt-Grünsalat
Roasted shrimp with yogurt green salad

Fogasfilé házi morzsában zellerpürével 6 300 Ft

Zander in hausgemachtes Paneer mit Selleriepüree
Pike-perch fried in homemade breadcrumbs with celery puree

Szezámmagos padlizsán, gránátalmás 
paradicsomsaláta

Sütőtökkrémleves

Sült garnéla joghurtos zöldsalátával

Kókuszos banánleves



6 900 Ft

Forellenfilet mit Kürbisrisotto
Trout fillet with pumpkin risotto

5 950 Ft

5 800 Ft

7 950 Ft

Rosé-Entenbrust mit Kirschsauce und Topfengnocchi
Rosé duck breast with cherry sauce and cottage cheese gnocchi

5 950 Ft

Schweineschnitzel Wiener Art mit Kartoffelsalat
Viennese-style pork cutlet with potato salad

5 800 Ft

Gebratene Kalbsleber mit Trüffelkartoffelpüree
Sauted veal liver with truffle mashed potatoes

8 500 Ft

Kalbsfilet in Trüffelöl mariniert mit Batatapüree
Veal fillet marinated in truffle oil with batatapuree

Hagymás marhasteak grill zöldségekkel 8 700 Ft

Rindsteak mit Zwiebeln und gegrilltes Gemüse
Roastbeef with onion and grilled vegetables 

Bécsi sertésborda burgonya salátával

Chicken breast wrapped in parmaham with batata fries, cheddar sauce

Hähnchenbruststreifen im Parmaschinkenmantel mit Batata Pommes, 
Cheddarsauce

Szarvasgomba olajban pácolt borjú 
szűzpecsenye édesburgonya pürével

Pisztrángfilé sütőtökös risottóval

Csirke cordon bleu füstölt sonkával és sajttal 
töltve, zöldfűszeres burgonyapüré

Csirkemell csíkok pármai sonka köpenyben 
édesburgonya hasábbal, cheddar szósz

Rosé kacsamell tárkonyos meggymártással és 
túrós gnocchival

Gebratene Hühnerbrust gefüllt mit geräuchertem Schinken und Käse mit grün 
gewürzte Kartoffelpüree
Breaded chicken breast stuffed with smoked ham and cheese with green 
spiced mashed potatoes

Pirított borjúmáj szarvasgombás 
burgonyapürével



Whiskey pepper steak sült burgonyával 8 700 Ft

Whiskey Pfeffer Steak mit Bratkartoffeln
Whiskey pepper steak with roasted potatoes

Marhasteak hízott kacsamájjal, burgonyapüré 11 000 Ft

Rindersteak mit gemästeter Entenleber und Kartoffelpüree
Beef steak with fattened duck liver, mashed potatoes

10 600 Ft

Angus-filetsteak mit Pflaumen-Camembert-Sauce und Kartoffelknödeln

Angus sirloin with prune camembert sauce and potato dumplings

5 400 Ft

Hirschgulasch mit Strapatschka
Venison gulash Hungarian style with strapachka

Vaddisznópofa vadasan zöldséges tarhonyával 7 800 Ft

Wildschweinwange in Wildrahmsauce, Eiergerste mit gemüse
Wild boar cheek hunter's stew, flour pellets with vegetables

Somlói galuska rumos meggyel 2 200 Ft

Somlauer Nockerln mit Rum-Sauerkirschen
Sponge cake Somló-style with rum flavoured sour cherries

Házi krémes 2 200 Ft

Hausegemachte Cremeschnitte
Home made cream mille feuilles

Csak köret fogyasztása esetén 1500 Ft-ot számolunk fel
Nur für Beilagen berechnen wir 1500 Ft
We charge 1500 Ft for only side dishes

Szarvaspörkölt sztrapacskával

Angus bélszín aszalt szilvás camembert 
mártással és burgonyagombóccal



SALÁTÁK, SAVANYÚSÁGOK
Salate
Salads & Pickles

Káposztasaláta 950 Ft

Krautsalat/Cabbage salad

Házi vegyes saláta 950 Ft

Hausgemachter gemischter Salat/ Home made mixed salad

Paradicsomsaláta 950 Ft

Tomatensalat/Tomato salad

Uborkasaláta 950 Ft

Gurkensalat/Cucumber salad

Almapaprika 950 Ft

Apple peppers/Apfelpaprika

Csemegeuborka 950 Ft

Delikatessgurken/Pickled gherkins

Zöld saláta 1 250 Ft

Grüner Salat/Green salad

MELEG ITALOK
Warme Getränke
Hot drinks

Eszpresszó /Piazza D’Oro/ 800 Ft
Espresso

Koffeinmentes eszpresszó 800 Ft
Koffeinfreier Espresso
Caffeine-free Espresso

Cappuccino, Latte /Piazza D’Oro/ 1 000 Ft

Választék filteres teákból 700 Ft
Auswahl an Beutelteesorten
Selection of teas in filter-ba


